Stanoveni kyselosti mléka

princip:

mléko obsahuje laktésu (ndidy cukr), ktery bakterie fftomné v mléce postupnpremenuji na
kyselinu mlénou. Jakmile se koncentrace kyseliny zvysi naigtau hodnotu, mléko zkysne (srazi
se). Kyselost mléka se udava ve stuprfibh Jeden°D odpovida 0,1 g kyseliny miagé v 1 litru

miéka.Cerstvé mléko obsahuje ménez 18D a nad 40D mléko ,tvarohovati.

pomicky: titratni aparatura (stojan, drzak, byreta, titidbaika, pipety, nalevky, kadinky 250 ml)
chemikalie: 1 | mléka, 0,1 M roztok NaOH, fenol&l
postup prace:

» sestavime si aparaturu

e byretu napinime roztokem NaOH

» do titraini baiky napipetujeme 20 ml mléka, fealime, pidame zhruba 150 ml vody a 10

kapek fft
* postupr pridavame po 1 ml roztok NaOH z byrety
e stanovime fibliznou spotebu v bod ekvivalence — trvaléiZzové zbarveni mléka

» stanovime celkentikrat a pouzijeme gmérnou spotebu (V)

Vypocet:
stupei kyselosti mléka 3O = spoteba (NaOH) vml . 4,5

m = ¢ (NaOH) . V (NaOH) . M (kyselina niiéa) . faktor ¥eckni = 0,1 .V . 1G. 90 . 1000/20 =
=V.10%.90.50=V (NaOH).0,45¢g

1°D ... 0,1 g CHCHOH COOH

X°D i 0,45 . V (NaOH)

x=045.V/0145.V



