Téma: Esterifikace

Ukol: pripravte malé mnoZstvi esteru ethylacetatu, pentylacetitu, ethylformiatu,
ethylbenzoatu

Pomiicky: vahy, zkumavky, kadinky, kahan, pipeta (odmérny valecek), ty€inka, ochranné
pomtcky (rukavice, bryle)

Chemikalie: kyselina octova, koncentrovana kyselina sirova (ziravina!), kyselina benzoova,

ethanol, mravencan sodny, amylalkohol (pentanol)

Postup:

a) priprava pentylacetatu

Do velké zkumavky nalijeme reak¢ni smés: 2 ml pentanolu a 2 ml kyseliny octové. Nasadime

si bryle a opatrné ptidame po kapkéch kyselinu sirovou (2 ml). Z bezpecnostnich davodi
nechame zkumavku kadince a chladime. Smés se zahiiva! Reakéni smés zahiivame 5 az 10
minut ve vodni 14zni na teploté 70°C, potom smés ze zkumavky vylijeme kadinky se studenou
vodou.

b) priprava ethylformiatu

Do zkumavky nalijeme 1 ml ethanolu, pfiddme 1 g mravenanu sodného a 2 ml
koncentrované kyseliny sirové. Zkumavku vlozime na 10 minut do vodni lazné, jejiz teplotu
udrzujeme na 70 °C. Vznik esteru pozname ¢ichem. Nakonec produkt vylijeme do kadinky se
studenou vodou.

¢) priprava ethylbenzoatu

Do zkumavky nalijeme 3 ml ethanolu, pfidame 1 g kyseliny benzoové a 10 kapek
koncentrované kyseliny sirové — pfidavame s nasazenymi ochrannymi brylemi! Zkumavku
vlozime do vodni lazné, teplotu udrzujeme na 70 °C. Po 10 minutach pozname ester podle
vuné.

d) priprava ethylacetatu

= do malé banky k 6 ml kyseliny octové a 5 ml ethanolu opatrné, za chlazeni, proudem

vody, pfilévame 7 ml konc. kyseliny sirové. Oblicej si chrdnime Stitem.

= Banku uzavieme zatkou, kterou prochézi asi 1m dlouha trubice (zpétny chladic) a opatrné
zahtivame reak¢ni smés asi 7 - 10 minut.

= Potom zaménime sestupny chladi¢ za vzdus$ny sestupny a oddestilujeme asi 5 ml kapaliny.

= Pfisypeme asi 1/2 1zi¢ky uhli¢itanu sodného a tak ester, ktery tvofi vrstvu nemisitelnou s

vodou, vysolime



Estery jsou funk¢ni derivaty karboxylovych kyselin, které vznikaji reakci karboxylovych
kyselin s alkoholy. Kpfipravé esteri je vhodné pouzit vyssi alifatické kyseliny nebo
aromatické kyseliny, aby vznikly produktyckarakteristickymi vinémi. Esterifikace se
provadi zahfivanim smési kyseliny a alkoholu za katalyzy kyseliny sirové. Misto karboxylové
kyseliny lze pouzit jeji siil nebo anhydrid, amid, halogenid apod. Ve vSech ptipadech vznikaji

estery.

Pi'ehled pripravy esteru s jejich charakteristickymi viinémi

alkohol kyselina ester typ viné

ethanol k. octova ethylacetat po ovoci

1 — butanol k. octova butylacetéat PO OVOCi

1 - pentanol k. octova pentylacetat PO OVOCi
ethanol k. maselna ethylbutanoat po broskvich
methanol k. maselna methylbutanoat po ananasu
ethanol k. benzoova ethylbenzoat po karafiatech
1- pentanol k. benzoova pentylbenzoat po ambie

1- pentanol k. salicylova pentylsalicylat po orchidejich
1- butanol k. propionova butylpropionat po rumu

methanol k. salicylova methylsalicylat po karamelu




